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JINCT COT'JIACOBAHMIA

[Iporpamma coctaBieHa B coorBeTcTBUU ¢ TpeboBanusimu GI'OC BO mno HampaieHUIo
noarotoBku 19.03.03 «IIpoxyKTel MUTaHUS )KUBOTHOTO ITPOUCXOKACHUS.

Pazpabotuuk K.1.H., JoueHT Mapkosa T.A.

[IporpamMma onobpeHa Ha 3acenaHuu Kadeapbl HHOCTPAHHBIX S3BIKOB OT «24» sHBaps
2023rona, nmpotokoit Ne 6.

3aB. kadeapoi, K.1.H., foeHtT Mapkosa T.A.

PaGouas mporpamMma AMCHMILTAHBI COTJIACOBAaHA HA 3aCEIaHUU METOAMYECKON KOMUCCUU
TEXHOJOru4ecKoro ¢akynbrera ot «16» despans 2023 rona, mpoTokon Ne 6.

[Ipencenarens METOAMYECKON KOMUCCHH, K.T.H., 10o1IeHT bypmaruna T.1O.



Ieaun ocBOeHUST M CIUNIJINHBI.

Lenpto y4eOHON JUCHUILIMHBI SBISAETCS OOy4YeHHE MPAKTHUYECKOMY  BJIAJICHUIO
pPa3roBOPHO-OBITOBOM pEYbI0 M S3BIKOM  CICHUATBHOCTH NIl aKTHBHOTO TIPUMEHEHUS
WHOCTPAHHOTO SI3bIKa KaK B MIOBCEIHEBHOM, TaK M B TPOPECCHOHAIIBHOM OOIIICHHH, 3aKPETICHUE
MPOrpaMMbl CPEHEH IIKOJBI 10 WHOCTPAHHOMY SI3BIKY B pasnenax: (poHeTHKa, JeKCHKa W
rpaMMaTHKa, H3y4YeHHE HOBOTO M pPaCIIMPEHHE H3BECTHOTO JIEKCHMKO-TPAMMAaTHYECKOTO
Marepuana. Kpureprem npakTUYeCKOro BJIQJCHHUS WHOCTPAHHBIM SI3BIKOM SIBJISIETCS YMEHUE
JIOCTAaTOYHO YBEPEHHO IOJIb30BaThCs HanOoJiee yIoTpeOUTEIbHBIMU U OTHOCUTEIILHO MTPOCTHIMU
S3BIKOBBIMHU CPEJICTBAMU B OCHOBHBIX BHJAX PEUEBOM JICSITEIBHOCTU: TOBOPEHUU, BOCIIPUATHHI
Ha CITyX (ayIupOBaHUM), YTEHUU U TTMCHME.

[IpakTuueckoe BiaieHHE S3BIKOM CHEIUAIBHOCTU MPEIIoiaraeT TakkKe YMEHHE
CaMOCTOSTENIbHO PaboTaTh CO CIEHHAIBHOW JUTEPATypOd Ha WHOCTPAHHOM SI3BIKE C IICJIBIO
MOJTy4eHust TPO(heCCUOHATBEHOU HH(OPMAIIHH.

3agaun y4eOHOM JUCHUIJIMHBI:

- MOBBIMICHUE YPOBHS Y4€OHOW aBTOHOMHH, CIIOCOOHOCTH K CaMO00pa30BaHUIO;

- pa3BUTHE KOTHUTUBHBIX U HCCIEA0BATEIbCKUX YMEHHUIA;

- pa3BUTHE UHPOPMAITUOHHOH KYIIBTYPHI,

- pacuIMpeHre KPyro3opa 1 MOBBIIICHHE O0IIEH KyIbTyphl CTY/ICHTOB;

- BOCIIUTAHHUE TOJIEPAHTHOCTU U YBAXKEHUS K IyXOBHBIM LIEHHOCTSIM Pa3HbBIX CTPaH U HAPOJIOB.

2. Mecto aucunmimnbl B ctpykrype OINIOII

HucuuruinHa «VHOCTpaHHBI S3BIK» OTHOCUTCS K o0si3aTenbHOM dactu bioka 1.
Huctmmuna  (Momyiiel)  (enepanbHOrO TOCYIAapCTBEHHOTO 00pa3oBaTebHOIO  CTaHIapTa
BhICIIETO0 O00pa3oBaHMs MO HampaieHuto mnoarotoBku 19.03.03  «lIpoxykTsl mnuTaHus
’KUBOTHOTO TIpoucxoxaenus». Kox nukia mo yue6nomy miany: b1.0.03.

OcBoenne y4eOHOW IUCHMIUIMHBI «HOCTpaHHBINA SI3BIK» Oa3upyeTcs Ha 3HAHUAX H
YMEHUSX, MOJyYEHHBIX CTYJCHTaMH MPU U3yYEHUN TaKUX JUCLUIUIMH KaK: BBe/IeHHE B MPO(Uib
HaIpaBJICHUSI.

K 4nciay BXOAHBIX 3HAHUH, HABBIKOB H KOMIIETEHIMIi CTy/I€HTa, IPUCTYAIOIIETro K
U3YYEHUIO TUCIUILIHHBI « MTHOCTpaHHBIN S3BIK», TOHKHO OTHOCUTHCS CIEIYIONIEe:

® 3HAaHHWE TEOPETUYECKUX OCHOB TPAMMATUKH HWHOCTPAHHOTO S3bIKa (AHTJIHICKOTO):

MOCTPOCHHME AHTIMICKOro MpeasioKeHHsl, CocoObl 00pa30BaHUs YacTeil pedu, cUcTEMY

BUIO-BPEMEHHBIX ()OpPM aKTHBHOTO M MACCHBHOTO 3aJI0Ta, HETMYHBIE ()OPMBI I1arojia u

ap.

® HAaBBIKM YCTHOH M MMCBMEHHOHN peun: yMEHHE apryMEHTHPOBAHO OTBEYATh Ha BOMPOCHI,
3aJ1aBaTh BOMPOCHI, BCTYIATh B JUCKYCCHIO.
® yYMEHHE NEePEeBOIUTH TEKCTHI, HCIIOJIB3YS CIOBAPH, & TAK)KE TIOMCKOBOE YTCHHE.

O6nacte npodeccnoHaIbHOMN 1eATEbHOCTH BBIITYCKHUKOB!

— 01 O6pa3oBanue u HayKa (B cepax: HAyYHBIX UCCIEIOBAHUN TEXHOJIOTHIA MPOIYKTOB
’KHBOTHOTO TPOMCXOXKACHUS PA3IMIHOTO Ha3HAueHHs; NPOPECCHOHATHHOTO OOydYeHHs,
npodeccuoHanbHOr0 00pa30BaHus U JONOJHUTEILHOTO MPOPECCUOHANIBHOIO 00pa3oBaHMUs);

— 22 [IumeBast IpOMBIIUIEHHOCTh, BKJIIOYasi POU3BOICTBO HAMMTKOB U Tabaka (B cdepe
TEXHOJIOTHIl KOMIUIEKCHON MepepabOoTKU MSICHOTO U MOJIOYHOTO CBIPBS). MPOAYKIHS (YCIyTH) U
TEXHOJIOTHIECKHUE TTPOIIECCHI;

O06bexTsl MpohecCHOHATBHON e TENbHOCTH:

— TUILEBbIC IPEANPUSATHS;

— CHeuMaIu3MpOBAaHHBIC 11€Xa, UMEIOIIHe (PYHKIIMU HUILEBOTO IPOU3BOJICTBA,

— ChIpbe, NOIy(haOpUKaThl M MPOAYKTHl KUBOTHOIO MPOUCXOXKIEHHUSI U TUAPOOHOHTSHI,
IPOAYKTHI IEpepabOTKU (BTOPUYHOE) U OTXO/bI, UILIEBbIE HHIPEINEHTHI U J0OABKHY;



— TEXHOJIOTHYECKOe 000py/I0BaHNE;
— npubopBHI;

— HOpMaTuBHaA, MMPOCKTHO-TCXHOJIOTNYICCKasd AOKYMCHTal M, CaHUTapHbIC,

BETEPUHAPHBIE U CTPOUTEIIBHBIE HOPMBI U IIPABUIIA;

— MEXIyHapOJHbIE CTaHIAPTHI;

MCTOAbI MW CPCACTBA KOHTPOJA KadeCTBa CbIpbA,

o1y (pabpuKaToB ¥ TOTOBBIX IPOAYKTOB;

— TPOCTbIE HUHCTPYMEHTHI Ka4eCTBA;

— CHCTCMBbI Ka4ycCTBa,

— 0a3nl AAaHHBIX TEXHOJIOTHYCCKOTI'0, TCXHUYCCKOI'O XapaKTCpa,

— JIaHHBIE

MOHUTOPHHTA  OJKOJOTUYECKOH ©  OuWonoruyeckoid  Oe3zomacHOCTH

MIPOJIOBOJIBCTBUS U OKPYXKAIOLIEH cpeibl

Buast npodeccnonanbHOM eSITETbHOCTH BBITYCKHUKOB!
— HAY4YHO-MCCIIEI0BATEIbCKAS;

— MPOU3BOACTBCHHO-TCXHOJOTHYCCKA.

— OpraHUu3allMOHHO-YIIPABJICHYCCKAA

— IIPOCKTHas

3. Kommnerennumu oOy4yawuierocsi, (opmupyembie B Ppe3yjbTaTe OCBOEHUS] Y4eOHOI

JUCIHHUILINHBI

[Ipouecc nzyuenus qucuuiuinibl « MHOCTpaHHBIN A3BIK» HallpaBiieH Ha (POPMUPOBAHUE
crnenyromux komnereHuuid B coorBercTBUM ¢ PI'OC BO 1no naHHOMY HalpaBJICHHIO

IIOATOTOBKU:

Yuusepcanvnvie komnemenyuu:
YK-4. Cnoco0OeH 0oCyIecTBIATh JI€I0BYI0 KOMMYHUKAIMIO B YCTHOM M MUCHbMEHHOU
dopmax Ha rocyJapcTBEHHOM s3bIke Poccuiickoit @enepaniuu 1 HHOCTPaHHOM(BIX) S3bIKE(axX).

Kon u

HAaUMeHOBaHHe Kon v HauMeHOBaHHe HHANMKATOPA JOCTHKEHUSI KOMIIeTeHIIUH

KOMIICTCHIIUH
YK-4 - cnocoben | Ul 1yk-4 BriOupaer Ha rocyAapCTBEHHOM UM HMHOCTPAHHOM  sI3bIKax
OCYLIECTBIISATh KOMMYHHUKaTHBHO IpUEMIIEMbIE CTUJIb JIEJIOBOr0 OOIIeHUs, BepOabHbIe U
b1 (S (0):3%0) HeBepOabHbIE CPEICTBA B3AUMOACHCTBUS C MApTHEPAMHU
kommyHuKamoo B | U/ 2yk-4 Mcnone3yet nHpopMaliMoHHO-KOMMYHHUKAIIMOHHbIE TEXHOJIOTUH
YCTHOM U IpyU TIOUCKe HeoOXoAuMoW uHGOpPMAaMM B TPOLECCE  PEUICHHS
NUCbMEHHOU CTaHJAPTHBIX KOMMYHHKATHBHBIX 33Jlad Ha TOCYJapCTBEHHOM H
dbopmax Ha WHOCTPAHHOM SI3bIKax
rocynapctBeHHOM | M/ 3yk-4 Benet nenoByto nepenucky, yauTbiBasi OCOOCHHOCTH CTHIIMCTHKH
A3BIKE OoQUIMANBHBIX U HEOPHUIMATBHBIX MMHCEM, COLMOKYJIbTYpPHBIE PAa3JINyUs B
Poccuiickoit (opmarte KOppECIIOHICHIIMM Ha TOCYIapCTBEHHOM M HHOCTPAHHOM SI3bIKaX
denepanyu u N-4yk-4 JlemMOoHCTpUpyeT HWHTErpaTUBHBIE YMEHHS HCIOJb30BaTh
MHOCTPaHHOM(BIX) | JUAIOTHYECKOe OOIIeHHe i COTPYIHHYECTBA B  aKaJeMHUYECKOH
A3bIKe(ax) KOMMYHHKAIIUU OOIICHHUS:

— BHUMATEIBHO CIYIIas M MBITasICh MOHATh CYTh HJEH APYTUX, NaXKe eCIH
OHU TIPOTHBOpPEYAT COOCTBEHHBIM BO33PCHHUSM;

— yBaKasl BbICKa3bIBaAHUA APYIUX KAK B IUIAHC COACPIKAHU, TaK U B IIJIAHC
hopmer;

— KPUTHUKYS apryMEHTHPOBAHHO M KOHCTPYKTHMBHO, HE€ 3aJ€Bas 4YyBCTB
JPYTUX; aAANTUPYS PEYb U SI3BIK KECTOB K CUTYAIIUSIM B3aMOACHCTBUS
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N-5yk-4 JemoHncTpupyer yMEHHE BBIIIOJIHATH IIEPEBOJ
HpO(bCCCI/IOHaJ'IBHBIX TEKCTOB C HHOCTPAHHOI'O HAa FOCYHapCTBeHHBIfI A3BIK 1
o0patHO
4. CTpyKTYypa U coJep:KaHue pa3/iei0B IMCUUILINHBI
OO6mmas TpyA0EMKOCTh TUCIUTUIMHBI COCTABIISECT 8 3a4CTHBIX SMHMUII.
4.1 CTtpykTypa 1M CUHILIHHBI
. Bcero Cemectp Kype Bcero
Bujt yuednoii padorsr 0YHO 1 2 3 4 1 2 3204HO
Aynutopuble 3aHsaTus (Bcero) | 150 34 48 34 34 10 10 20
B TOM YHCIIC:
Jlexrmn (JI)
JlabopaTopHsie 3ausThs (J13)
IIpakTryeckue 3anstus (I13) 150 34 48 34 34 10 10 20
Camoctosrennnast pagora 129 38 | 24 | 38 29 121 134 255
(Bcero)
Bun npomexyTtounoit 3atet
aTTeCTALIH 3a4yeT | 3a4yeT | 3a4YeT | AK3aMeH | KOHTPOJIbHAsl | SK3aMeH
paboTa
9achl 9 9 13 13
OO61ast TPYJ0EMKOCTh, Yachl 288 72 72 72 72 144 144 288
3a4€THBIE €IUHUIILI 8 2 2 2 2 4 4 8
4.2. Conep:xaHue pa3iesioB y4eOHOI AU CIUNIUHBI
Ne Pa3mes AMCIUILIMHBI Conep:xanue
n/n
1. Tema «Mos ceMbsi» - JlekcuKa 1o reMe «CeMbsi»
2. Wwmst cytecTBUTENBHOE, - o01IMe CBeIeHUS
apTHKIIb - KaTeropus Yuciia CyIeCTBUTEIbHBIX
- ynotpebiieHne HEONPEAEIEHHOTO AP THKIIS
- ynoTpebIieHre ONPEeICHHOTO aPTUKIIS
- OTCYTCTBHE aPTHUKIIS
3. WM npunararensHoe, - o0mue cBeaeHus
Hapeyne - CTENEHH CPaBHEHHMS TPUIIAraTeIbHBIX
- KJIaccuUKaIys Hapeyri 1Mo 3HAYEHHIO
4, I'maron (ocHOBHBIE (OPMBI, | - OOIIUE CBENCHUS
BpEMEHA aKTHBHOT'O 3aJ10Ta) - raroJiel étre / avoir
- cHCTEMa BHI0-BPEMEHHBIX (POPM TiIaroya
- obpa3oBanue U ynorpediieHrue GopM HACTOSIIEr0 BpEMEHH
- o0pa3oBaHue, yoTpedIcHne (POPM MPOMICIIIETO BPEMEHU
- oOpazoBanue, ynorpebneHue popm OyIyliero BpeMeH:
5. I'naron (ocHOBHBEIE (OPMBI, - cHCTeMa BH0-BPEMEHHBIX (OpM Tiiarosia
BpEeMeHa MMACCHBHOIO 3aJI0ra) | - MEPEeBO/I [IArojioB B MacCUBHOU (opme
6. MoaJIbHBIE TJIAr0ibl U UX - vouloir
9KBUBAJICHTHI - devoir
- étre / avoir
- pouvoir
- savoir
7. Wnduantus (popmst DopMbl:
HHGHUHATHBA U QYHKIIHH, - Infinitif présent
HH()HUHATHBHbIE - Infinitif passé
KOHCTPYKIINH) OyHKUMY:
- 4aCTh CKa3yeMoro
- IPSIMOE JIOTIOJIHEHKE
- 00CTOSATENBLCTBO IEJU




Konctpykuuu:
- coueranue riarouos faire, laisser ¢ uadunuTHBOM

8. IIpuyacrus, npuyacTHbIC DopMbI:
000pOTBHI. - Participe présent
- Participe passé
- Participe passé composé
DyHKINH:
- 4aCTh CKa3yeMoro
- ompeeNeHue
- 00CTOSATENBECTBO
9. Heenpuyactue - 00IIME CBENEHUSA
OyHKIMU:
- 4aCTh CKa3yeMoro
- IOTOJIHEHHUE
- 00CTOSITENBCTBO
10. | Le lait comme un moyen de | - BBegeHHE JIEKCMKM K TEKCTYy [0 CHEMHATBLHOCTH, OTpaboTKa
I’alimentation rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP
- YTCHHUE TEKCTA, EPEBO/JI, ICKCHKO-TPAMMATHYCCKHC YITPAXKHCHUSI.
11. Tema: «AxkageMus» - paccka3 00 akajieMuu
12. | La composition du lait - BBEICHHC JIGKCHKM K TEKCTy IO CICI[HaJbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTUYECKUX CTPYKTYP
- YTCHHUE TEKCTA, NEPEBO/JI, ICKCHKO-TPAMMATHYCCKHC YITPAXKHCHUSI.
13. | Le qualité du lait - BBEACHHC JIGKCHKM K TEKCTy IO CICI[HaJbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTEHHE TEKCTA, MEPEBO/I, JICKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHECHUSL.
14. Les microorganisms du mait - BBEICHHUE JIGKCMKH K TEKCTYy 1[I0 CIEHUaIbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTEHHE TEKCTA, MEPEBO/I, JICKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHECHUSL.
15. Le traitement du lait - BBEJCHHE JICKCHKH K TEKCTYy 1[I0 CIElHUalbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTEHHE TEKCTa, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHEHHUSL.
16. | Le beurre - BBEICHHE JIEKCHKH K TEKCTy IO CIEIHaJbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTUYECKUX CTPYKTYP
- YTCHHUE TEKCTA, NIEPEBO/I, ICKCHKO-TPAMMATHYCCKHE YIIPAKHECHUSI.
17. | Lafabrication du beurre - BBEICHHE JIGKCHKM K TEKCTy IO CIEIHAIbHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTUYECKUX CTPYKTYP
- YTCHHUE TEKCTA, IEPEBO/I, ICKCHKO-TPAMMATHYECKHE YIIPAKHCHUSI.
18. | Les defaults du beurre - BBENCHHE JIEKCHKH K TEKCTy 1O CIEIMAIBHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTUYECKUX CTPYKTYP
- YTCHHUE TEKCTa, EPEBOI, JICKCUKO-TPAMMATHICCKHE YIIPAXKHECHUS.
- pa3paboTKa CXEMBI 110 COJICPIKAHHIO TEKCTA.
19. Le fromage - IepecKas 1o IUIaHy.
20. | Les varietes des fromage - BBEICHHE JIEKCMKH K TEKCTy II0 CHEHUalbHOCTH, OTpadoTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYD
- YTE€HHE TEKCTA, MEPEBO/I, JEKCUKO-TPAMMATHUECKHE YIPAKHEHUSL.
- pa3paboTKa CXEMBbI 10 COACPIKAHHUIO TEKCTA.
21. Tewma: “Mos Ooyaymas | Jlekcuka mo teme «Most OyayInas CrieliuaaTbHOCTDY.
CIIEUAIBHOCTD
22. | La fabrication des fromages | - BBegeHHE JIEKCHKH K TEKCTy IO CIELHAaNbHOCTH, OTpaboTKa
fondus rpaMMaTHIECKUX CTPYKTYP
- YTEHHE TEKCTA, IEPEBOI, ICKCHKO-TPAMMATHIECKHE YIIPAXKHECHUS.
- pa3paboTKa CXEeMBI 110 COJICPIKAHHIO TEKCTA.
23. La Russie - YTCHMUE TCKCTA, IIEPEBO/, JICKCUKO-TPAMMAaTH4YCCKHAC YIIPAXKHCHMUSI.
- pa3paboTKa CXEeMBI 110 COJICPIKAHHIO TEKCTA.
24. | Les produits laitiers fermentés | - BBeAeHHWE JEKCHKHM K TEKCTy [0 CIEIHAIBHOCTH, OTpaboTKa
rpaMMaTHYECKUX CTPYKTYP
- YTEHHE TEKCTa, MEPEBO/I, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIPAKHEHUSL.
- pa3paboTKa CXEMBbI 10 COACPIKAHHUIO TCKCTA.
25 | Masse-media - YTCHHUE M NICPEBO/JI CTAThH, NIepeaiadya OCHOBHOT'O COJICPIKAHUS CTAThH

4.3. Pa3nenbl y4eOHOI TUCHUNIMHBI U BUIbI 3aHATHIA




Ounas ¢opma o0yueHus

Ne HanmenoBanue pasenoB yueOHOU Jlexuuun IIpakTuueckue CPC Kontpons | Bceero
1.1 JMCIUIUIMHBI 3aHSTHUS
1 VM3 cymiecTBUTENbHOE, aPTUKIH 6 5 1 12
2 VM npuiaratesibHOe, Hapeuue 6 5 1 12
3 I'naron (ocHOBHBEIE (OPMBI, BpeMEHa 6 5 1 12
AKTHBHOTO 3aJI0Ta)
4 I'naron (ocHOBHBIE ()OPMBI, BpeMEHa 6 5 1 12
MIACCUBHOTO 3aJ10Ta)
5 MoganbHbIE TI1aroabl U UX 3KBUBAJICHTEI 6 5 1 12
6 WNudunutus (popmbl nHGUHUTHBA 1 6 5 1 12
($YHKIMY, THQUHUTHBHBIE KOHCTPYKIIUH)
7 IIpuyactus, mpuyacTHeIE 000OPOTHI 6 5 1 12
8 lepynnuit 6 5 1 12
9 Le lait comme un moyen de I’alimentation 6 5 11
10 | Lacomposition du lait 6 5 11
11 | Le qualité du lait 6 5 11
12 | Les microorganisms du mait 6 5 11
13 | Le traitement du lait 6 5 11
14 | Le beurre 6 5 11
15 | La fabrication du beurre 6 5 11
16 | Les defaults du beurre 6 5 11
17 Le fromage 6 5 11
18 | Les varietes des fromage 6 5 11
19 | La fabrication des fromages fondus 6 5 11
20 | Les produit du lait écrémeé 6 5 11
21 | Les produits du petit-lait 6 5 11
22 | Newspaper Item 6 5 11
23 | Tema «Most ceMbsi» 6 5 11
24 | Tema: «Akanemus» 6 9 1 16
25 | Tema: “Mos Oyayiasi COeIHAIbHOCTD 6 5 11
Bcero 150 129 9 288
3aouHas popma o0yueHus
Ne HammMmenoBaHue pa3nenoB yueOHOH Jlexuuu IIpakTuueckue CPC Kontpons | Beero
IL.IT JMCIHUIUIMHBI 3aHSTHUS
1 VM3 cyImiecTBUTEIbHOE, APTUKIIH 1 10 1 12
2 Vms mpmitaratesibHOE, Hapeune 1 10 1 12
3 I'maros (ocHOBHBIE (POPMBI, BpEMEHA 1 10 1 12
aKTHBHOTO 3aJI0Ta)
4 I'maron (ocHOBHBEIE (OPMBI, BpeMeHa 1 10 1 12
MTACCUBHOTO 3aJ10Ta)
5 MopanbHbIe TIaroabl U UX SKBUBAJICHTEI 1 10 1 12
6 Wuduuntus (popmbl nHGUHUTHBA 1 1 10 1 12
(YHKIMH, THQUHUTHBHBIE KOHCTPYKIINH)
7 [Tpuyactusi, npuyacTHble 000POTHI 1 10 1 12
8 lepynauit 1 10 1 12
9 Le lait comme un moyen de I’alimentation 1 10 11
10 | Lacomposition du lait 1 10 11
11 | Le qualité du lait 1 10 11
12 | Les microorganisms du mait 1 10 11
13 | Le traitement du lait 1 10 11
14 | Le beurre 1 10 11
15 | Lafabrication du beurre 1 10 11
16 | Les defaults du beurre 1 10 11
17 Le fromage 1 10 11
18 | Les varietes des fromage 1 10 11
19 | La fabrication des fromages fondus 1 10 11




20 | Les produit du lait écréme 1 10 11
21 | Les produits du petit-lait 10 10
22 | Newspaper Item 10 10
23 | Tema «Mos ceMbsi» 10 10
24 | Tema: «AxageMusn» 15 3 18
25 | Tema: “Mos Oyayuiasi COeHAIBHOCTD 10 2 12

Bcero 20 255 13 288

5. Marpuua ¢popMupoBaHUA KOMIIETEHIUI 110 JUCUHUIIJIMHE

Pa3gen nMCHMILINHBI

Y}mBepcaJmHme KOMIICTCHIINH

OO01ee KOJINYECTBO

VK-4

KOMIIeTEeHII M i
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6. O6pa3oBaTebHbIE TEXHOJIOTHHU

O06bem aynuTopHbIX 3aHATHH Beero 150 yacos, taboparopHblie paboTh - 0 yacos,
IpaKkTH4YecKue 3aHsATus - 150 gacos.
30 % — 3aHATHI B MHTEPAKTUBHBIX OPMaxX OT 0ObeMa ayTUTOPHBIX 3aHATHH.

Cemectp Bun 3ansitus Hcnonb3yemble MHTEPAaKTHBHBIE 00pa30BaTEIbHbIE TEXHOIOTHH KonnuectBo
(JI, I3, JIP u np.) 9acoB
2 113 AHau3 KOHKPETHBIX CHTyanuii (Case-study) tuma curyarms- 4
mutoctparst Ha Temy Le lait comme un moyen de 1’alimentation
113 AHan3 KOHKPETHBIX CHTyanuii (Case-study) tuma curyarms- 4
wunocTpaims Ha remy La composition du lait
3 113 AHan3 KOHKPETHBIX CHTyanuii (Case-study) tuma curyarms- 4
wunocTpanus Ha remy Le qualité du lait
113 AHau3 KOHKPETHBIX CHTyanuii (Case-study) tuma curyarms- 4
WnIoCTpalys Ha Temy Les microorganisms du mait
113 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyaluii (case-study) Tuna curyarus- 4
wutocTpaius Ha Temy Le traitement du lait
13 AHanu3 KOHKPETHBIX cuTyauuii (case-study) tuma curyarus- 4
WUTIOCTpalus Ha Temy Le beurre




13 AHann3 KOHKPETHBIX CHTyauuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
wutroctpaius Ha Temy La fabrication du beurre

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyanuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
wutroctpaius Ha Temy Les defaults du beurre

4 I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyanuit (case-study) Tuma cutyarus- 4

wutrocTpaims Ha Temy Le fromage

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyauuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
wuTrocTpaims Ha Temy Les varietes des fromage

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyanuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
wutroctpaius Ha Temy La fabrication des fromages fondus

I13 AHanu3 KOHKPETHBIX CHTyanuit (case-study) Tuma cutyarus- 4
mwuntoctparwst Ha Temy Les produit du lait écrémeé

113 AHann3 KOHKPETHBIX cUTyaruit (case-study) tuma curyarms- 4
munocTpanms Ha remy Les produits du petit-lait

HUroro: 52

7. YueOHO-MeTOIMUYeCKOe o0ecnieyeHne CaMOCTOSITeIbHOI padoThl cTy1eHTOB. OLeHOYHbIe
CpeacTBa J1Jisl TEKYLIEero KOHTPOJIS yCIeBAeMOCTH, POMEKYTOUYHOM aTTeCTALMHU 10
HTOraM OCBOCHHS AUCHHIIIHHBI.

7.1 Buabl caMmoCTOATEIbHOM PadoThl, MOPSIAOK UX BbIMOJHEHHSI U KOHTPOJISI

Ne Paspex (tema) Buasr CPC Topsnoxk MeToa KOHTPOJIs
n/n JTHCHMIIIMHBI BeInoJHenns CPC
1 Mwms cymiecTBUTENBHOE, noaroToska k 113, padoTa ¢ JICKIIHOHHBIM NUCbMEHHBIN
apTUKIIN MOJITOTOBKA K MaTepHuaoM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHUIO BBITIOJTHEHHE
MPaKTUYECKUX 3aJaHui
2 Wms npunaratensHoe, moaroroska K I13, pabota ¢ TeKIHOHHBIM MUCbMEHHBIN
HapeJne MTOJITOTOBKA K MaTepHaioM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHHIO BEITIOJTHECHHE
MPAaKTUYCCKUX 3aIaHIH
3 I'maron (ocHOBHBIE (POPMEI, moaroToBka k I13, paboTa ¢ TeKIHOHHBIM MTUCHMEHHBIN
BpEMEHA aKTHBHOTO 3aJI0Ta) MTOJITOTOBKA K MaTepHaioM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHHIO BEITIOJTHECHHE
MPAaKTUYCCKUX 3aaHHH
4 I'maron (ocHOBHBIE (POPMEI, moaroToBka k I13, paboTa ¢ IeKINOHHBIM MTUCHMEHHBIN
BpeMeHa MacCUBHOTO 3aj10ra) | MOJATOTOBKA K MaTepHaIoM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHUIO BBITIOJTHEHHE
MPaKTUYECKUX 3aJaHui
5 MopanbHble TJ1arojisl U UxX noaroroBka k 13, paboTa c JTeKIIHOHHBIM HUCHbMEHHBIN
SKBUBAJICHTHI TOATOTOBKA K MaTepHaoM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHUIO BBITIOJTHEHHE
MIPaKTUYECKUX 3aJaHUi
6 Wudunutus (hopmbl noarotoska k I13, paboTa ¢ IEKIMOHHBIM | TUCEMEHHBIN
WHOUHUTUBA U (QYHKIIHH, MOATOTOBKA K MaTepHuaIoM, KOHTPOJIb
WHPUHUTUBHBIC TECTUPOBAHUIO BBHITIOJTHEHHE
KOHCTPYKIIUH) MIPaKTUYECKUX 3aJaHUi
7 [Ipuyacrus, npuyacTHbie noaroroBka k 13, paboTa ¢ JIeKIHOHHBIM [IUCHbMEHHBIH
000pOTHI MOATOTOBKA K MaTepHuaIoM, KOHTPOJIb
TECTUPOBAHUIO BBHITIOJTHEHHE
MPaKTUYECKUX 3aJaHui
8 I'epynnuii moarotoBka k 13, paboTa ¢ IEKIUOHHBIM MMUCbMEHHBIN
MOAITOTOBKA K MaTepHuaIoM, KOHTPOJIb
TECTHPOBAHUIO BBITIOJTHEHHE
MPAaKTHUYECKUX 3aJaHui
9 Le lait comme un moyen de MOATOTOBKA K 113, BBITIOJTHEHUE cobecenoBaHue
I’alimentation MOATOTOBKA K MIPAKTUIECKUX 3aaHUI
cobeceJ0BaHUI0
10 La composition du lait noaroroska k 13, BBIIIOJTHEHHE cobeceioBanue




IIOJArOTOBKA K
cobeceI0BaHUIO

MPaKTUYCCKUX 3aaaH1/1171

11 Le qualite du lait nojarotoska k I13, BBINOJIHEHHE cobeceioBanue
MMOATOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3aaHUN
cobeceI0BaHHII0

12 Les microorganisms du mait | moaroroska k I13, BBIMOJTHCHHE y4acTHE B TBOPYCCKOM
MMOATOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3aJaHUi | 3aJlaHUU B TPYIIIE
co0eceI0BaHHIO oOyJaromuxcs

13 Le traitement du lait moarotroBka k 13, BBITIOJTHEHHE cobecenoBaHMe
ITOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 3a/1aHUN
co0eceTI0BaHHIO

14 Le beurre noaroroska k 13, BBITIOJTHEHNE cobecenoBanue
ITOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 3a/1aHUN
co0eceTI0BaHHIO

15 La fabrication du beurre MOATOTOBKA K 113, BBITIOJTHEHUE cobecenoBaHue
ITOATOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3a/1aHHUN
cobeceToBaHUIO

16 Les defaults du beurre MOAroTOBKA K 113, BBINOJIHEHUE cobecenoBaHue
MMOATOTOBKA K MPAKTUYCCKUX 3aTaHHH
co0eceI0BaHUIO

17 Le fromage noArotoBka k 113, BBITIOJTHEHUE y4acTHe B TBOPUECKOM
MMOATOTOBKA K MPAaKTUYCCKUX 3aIaHUi | 3aJaHUM B TPYIIIC
cobeceI0BaHHIO oOyyaromuxcst

18 Les varietes des fromage noarotoeka x I13, BBITIOJTHEHHE y4acTre B TBOPYECKOM
MMOATOTOBKA K MPAaKTUYCCKUX 3alaHUi | 3aJaHUM B TPYIIIC
cobeceToBaHUIO 00yJarommxcs

19 La fabrication des fromages MOAroTOBKA K 113, BBINOJIHEHUE cobecenoBaHue

fondus ITOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 3a/IaHUN

cobeceT0BaHUIO

20 Les produit du lait écréme moaroToBka k I13, BEITIOJTHECHHE y4acTHe B TBOPYECKOM
MMOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 33/IaHUN | 3alaHUU B IPYIIIE
cobeceToBaHUIO oOyJaromuxcs

21 Les produits du petit-lait IOATrOTOBKA K 113, BBIIOJIHEHUE cobecenoBaHue
MTOATOTOBKA K MPaKTHYECKUX 3a/1aHUN
co0eceI0BaHHIO

22 Newspaper Item noaroroBka k 13, BBITIOJIHEHHE cobeceroBaHne
MOTOTOBKA K MPAKTUYCCKUX 3aTaHHH
co0eceI0BaHHIO

23 Tema «Mos ceMbs» moaroroska K I13, BBINOJIHEHUE co0ecenoBaHue
MOATOTOBKA K MPAKTUYCCKUX 3aTaHHH
co0eceI0BaHHIO

24 Tema: «AxageMusy moaroroska K I13, BBINOJIHEHUE cobecenoBaHue
MOATOTOBKA K MPAKTHYECKUX 3a/1aHUI
co0eceI0BaHHIO

25 Tema: “Mos Oymymas moaroToBka k 13, BBITIOJTHEHHE cobecemoBaHue

CHEHAIbHOCTD

IOATOTOBKA K
cobeceT0BaHUIO

MMPAaKTUYCCKUX SaﬂaHI/Iﬁ

7.2 KoHTpOJIbHBIEC BONPOCHI VI CAMONIPOBEPKHU

HaumeHnoBanue pa3zzenos
y4eOHOU TUCITUTLIMHBI

Tembl yaeOHOTO Kypca sl CAMOCTOATEIHHOTO N3YICHHUS

Tema «Mos ceMbs»

- pacckas o CBOEH CEMbBE, OTBETHI HA BOIIPOCHI

Nms CYIIECTBUTECIIBHOC,
ApPTUKIIb

I. Mettez un article correspondant.
1. C’est ... bon exemple. 2. Mon pére travalle a ... usine. 3. ... matin, je me léve a
7 heures. 4. Je fais mes etudes a ...Univérsité. 5.Dans notre ville il y a ...maisons

confortables a plusieurs étages. 6. Ce sont

..divres et

cahiers. 7.C’ est

...fillettes aux yeux bleus. 8. J’aime ... chocolat. 9.Elle s’interesse a ...littérature.
10.Ce sont ... étudiants de...faculté¢ d’économie.
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2. Mettez au pluriel les substantifs.

Cahier, table, étudiant, fils, gaz, cheveu, neveu, chapeau, journal,travail,garcon,
prix, oeil,manteau.

3. Mettez au féminin les substantifs.

Un cousin, un étranger, un voisin, un écolier,

un danseur, un maitre, un acheteur, un directeur,

un professeur, un médecin..

NMs mpunaratesipHoe,
Hapeuue

1. Formez le feminine des adjéctifs.

Grand, francais, bleu, principal, bon, gros, cadet, passif,nouveau, vieux, blan,
long, doux.

2. Completez la forme de degreés de comparaison .

1. En hiver il fait ... chaud qu’au prentemps. 2. Ce garcon est ... fort en frangais
que moi. 3. Cet exemen est ... difficile que les autres. 4. Ton frére est plus
énergique que toi.5. Ce sont ...belles salles de 1’appartement. 6. Le 22 décembre
est ... long jour de I’année..

3. Traduisez les adverbes:

Vite, plus vite, lentement, chaudement, le plus; bonnement, heureusement,
attentivement, fraichement; volontaire, certainement, evidement .

I'naron (ocHoBHbIE (HOPMBI,
BpeMEHa aKTHBHOTO 3aJI0Ta)

I.Employez le verbe étre ou avoir :

1. Je... 18 ans. 2. Nous ... beaucoup d’ amis. 3. Je ... malade.4. Quel age ...
vous ?5. 1l ... 20 ans. 6. Je ... faim. 7.1ls ... beaucoup de parents.8. Vous ... raison.
2. Traduisez en francais :

1. MbI MHOTO myTemecTByeM. 2. OHa nmpuexana 10Moil.3. Bel 4acTo mpuxoauTe K
CBOMM JIpy3bsiM?

4. 3uMOH OHM XOIWJIM B TeaTp Kaxayro Henemwo. S.Iloxpyra ckazana npasny. 6.
Br1 Oynmere obenats?

Ceffgac THI YCIBIIINIITE HOBYIO MECHIO.

7.51 3naro sToro uesnoBeka. 8. Ha ymuie ObuIo oueHb xojo0aHO. 9.0H Hammcan
MHUCHMO POJUTEISIM.

I'maron (ocHOBHBIE (HOPMBEIL,
BpEeMeHa ITacCHBHOTO 3aJI0Ta)

I. Traduisez en russe:

1. Ce livre était lu par les étuduants. 2. La Tour Eiffel a été construite par
I’ingénieur Gustave Eiffel en 1889 pour I’Exposition universelle. 3. La Cathédrale
de Notre-Dame de Paris fut construite au XIII siécle. 4.Une expositionde I’
agriculture a été organisé par le ministére de 1I’Agriculture. 5. Mes lettres sont
écrites et envoyées. 6. Le boulevard était planté d’arbres.

7. Cette maison sera transformée en musée.

MO,HaJ'ILHLIe TJ1aroJiel 1 uxX
OKBHUBAJICHTBI

Traduisez des phrases suivantes en employant des verbes dans une forme correct.
1.Chéres amis, excusez moi, s’il vous plait, je (devoir — présent ) vous quitter. 2.
Quand j’étais une petite fille je revais de (devenir - imparfait) une chanteuse. 3.
Ton chien (avoir - présent) faim ! 4. Marie (vouloir - imparfait) acheter une petite
robe noire. 5. Je ne ( pouvoir — passé composé ) I’aider. 6. ( Savoir — présent) - tu
nager ? 7. Je (avoir — présent) beaucoup de chauses a faire.

WNuduantus (Gopmsl
MHOUHUTHBA U QYHKIINH,

1 Indiquez la forme d’infinitif, traduisez les prorositions:
1. La voiture s’arréte, le conducteur vien ouvrir la portiére. 2. C’était bien facile a

MHQUHUTHBHbIE voir. 3. Que faire ? 4. J’ai beaucoup de chauses a faire. 5. Il refuse de déjeuner. 6.

KOHCTPYKIIHH) C’¢était bien facile a voir. 7. De vous avoir rencontré m’a donné du courage.
8.Aprés avoir quitté son bureau, il se dirige vers le boulevard Sain-Michel.
9. Mais papa et maman connaissaient la salle pour y avoir chanté dans les
concerts. 10. lls partent sans nous avoir dit adieu.
11. 11 a apporté une cassette qu’il voulait lui faire entendre. 12. Laissez-moi
passer.

[pnuacTus, npuyacTHele | Trouvez le participle, traduisez:

000pOTEI Un homme entrant dans la chambre est notre collegue. 2.Je vois Marie traversant

la rue. 3.Les étudiants partis en vacances en reviendront au mois de septembre. 4.
Dans ce groupe il y a des filles s’interessant a I’art. 5. Dans la bibliothéque j’ai vu
Lucie lisant une revu. 6. Les personnes venus a la réunion sont nombreuses. 7.Le
fils parti, la mére a pleuré. 8. Son voyage ayant été merveilleux, elle en parlait
souvent.

Traduisez en employant le participe.

1. TTockombky 3K3aMeHBI He OBUTM CIaHbBI, MBI He MOTTM yexarb. 2. Korma
HACTYIIUIIO YTPO, BCE yBuAEM Jiyun conHua. 3. Korma mare yuuta, neBodka
3amiakasa. 4. Tak Kak JAMPEKTOp OTCYTCTBOBJI, Mbl HE IOAMKMCAIN JOTOBOD. 5.
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Korma Hukomnait 3axkoHamt paboTy, OH MO3BOHIII CBOEMY JIPYTY.

Heenpuuactue (Gérondif)

Formez le gérondif en employant un exemple : manger — en mangeant.

Partir, arreter, consulter, parler, s’interesser, marcher, lire, se promener, desirer,
dancer, finir, chosir, venir, proposer, developper, faire.

Formez le Gérondif des verbes entre paranthéses:

1. Je mangeais une pomme ( finir) mon travail.

2. Nous bavardons (€crire)les lettres a nos parents.

3. Elles pensait a son copain (mettre) ses chaussures brunes.

4. J’attend les invités ( faire) de la salade verte.

Le lait comme un moyen de
I’alimentation

I. Repondez aux questions:

1. Quel est le but de tous les moyens de l'alimentation?

2. D'apres quoi est effectue I" appreciation essentielle des moyens de I'
alimentation?

3. Quelle est la composition du lait?

4. Quelles sont les proprietes du lait?

5. Quelle est la tache importante de notre elevage laitier?

2. Traduisez en frangais:

1. ITo cBOEMyY cOCTaBy MOJIOKO - COBEPIIIEHHBIN MPOIYKT.

2. Mo1oKo MOKpBIBaeT MOTPEOHOCTH OpraHu3Ma B Kajbuun (10 58%), B 6enkax
(mo 23%), B xupax (1o 5%), B Buramunax D, B, C.

3. MoiJ10KO SIBIsSIETCSI HE3aMEHUMBIM IPOAYKTOM JJid ACTCKOT'O NMUTAaHUA.

4, I[peBHI/Ie €TrUITIHE UCI0JIH30BAIN MOJIOKO B KAYeCTBE JI€4e€0HOI0 CpCacCTBa.
5. [TorpebiieHre MOJIOKa Ha TyITy HACEICHUS B HACTOsAIIEee BpeMs gocturaet 250
KHJIOI'PpaMMOB B I'OJ.

Tema: «AxagemMus»

- (poHTANBHBIH OMPOC, OTBETH HA BOIPOCH

La composition du lait

Repondez rux questions:

. A quoi sont dues les differences de la composition du lait ?
. Quel est le pour-cent d'eau dans le lait ?

. Quelle est la composition chimique de la graisse ?

. Quels sont les principaux constituants du lait ?

. De quoi se compose le sucre de lait ?

. Quels sels contient le lait ?

. Quels sont les autres cor'posants du lait ?

~NOoO O WN B

Le qualité du lait

Repondez a ux questions:

1 .Qu'est-ce que c'est que le lait ?

2.Par quoi est-ce que la teinte du lait est conditionnee ?
3.Comment le gout du lait doit-il etre ?

4.Pourquoi le gout du lait change-t-il ?

Les microorganisms du lait

Repondez aux questions:

1. Quelle est la cause de differents changements du lait?

2. Quels germes connaissez-vous?

3. Les microorganismes, en quels groupes sont-ils classes?

4. Quelles sont les conditions essentielles de la multiplication des germes?
5. Quelles bacteries sont-elles importantes pour I'industrie laitiere?

Le traitement du lait

Repondez aux questions

1. Est-ce que le lait resiste bien au chaleur ?

2. Comment les manipulation avec le lait dans la ferme et dans la laiterie doivent-
elles etre produites ?

3. Quelles mesures contribuent a produire du lait sain et propre ?

4. Comment I'epuration mecanique du lait est-elle effectues dans la laiterie ?
5. Pourquoi le lait doit-il etre refroidi ?

6. Le refroidissement du lait prealable et la refrigeration a basse temperature,
qu'est-ce qu'ils representent ?

7. Le rechauffement du lait, qu'est-ce qu'il a pour but ?

8. Pourquoi est-ce que la pasteurisation est nomme le rechauffement menage ?
9. La pasteurisation, quel avantage a-t-elle ?

10. Qu'est-ce que c'est que la sterilisation ?

Traduisez enfrancais:

1. [Torpeburenb, OCTaBKa, BKYC, CBEXKHM, YUCTHIH.

2. KpanuuimpoBaHHOE JOCHHE, MEXaHMUYCCKAs OYMCTKA MOJIOKA.

3. B Hacrosiee BpeMst pa3inyaroT TaKKHE CIIOCOOBI OXJIAKICHHUS MOJIOKa, KaK
MIPEBAPUTENILHOE OXJIAXKICHUE B EMKOCTHBIX OXJIAUTENAX Ha hepMe 1
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OXJIQKJIEHHE B IJIACTHHYATHIX OXJIAJUTEIbHBIX YCTAHOBKAX HA MOJOYHOM 3aBOJIE.
4. CyuiecTBYIOT pa3IMYHbIe PEXKUMBI MACTEPU3AIMN: HU3KOTEMIIEPATYPHAS
MacTepu3alus, BBICOKOTEMIIEpATypHas MACTEPHU3AIHS U MTACTEPU3AIIUS IPH
CBEPXBBICOKO TeMIeparype.

5. K cnoco6am o0oraieHust MOJIOKa OTHOCSITCSI TOMOT€HU3aIus U
BUTAMUHU3ALMS MOJIOKA.

Le beurre

Repondez aux questions

1 Comment fabrique-t-on le beurre

2 Combien de tonnes de beurre fabrique-t-on annuellement

. Quelle est la valeur energetique du beurre?

. Quelles vitamines y a-t-il dans le beurre?

. Quelles sont les sortes principaux du beurre?

. Quelles sont les variations du beurre?

. Traduisez en francais:

. HonyquI/Ie Macia nmyTem cOMBaHMS MOJIOKA OBLIIO U3BECTHO YK€ COTHH JIET 10
9.

. ‘{ame BCEI'0 MacJIo0 UCIIOJB30BaJIOCHh HE KaK NPOAYKT NNUTaHHUsA, a KaK CPEACTBO
JICUCHUS.

3. Macio - 3T0 KHupoBasi SMYJIbCHS, IPEOOIATAIONICH COCTABHON YaCThI0 KOTOPOA
SIBJISIETCSL MOJIOYHBIH JKUP C PABHOMEPHO PACIPECIIEHHON B HEH MOJIOUHOM
1a3MoOM (BOZ[a C paCTBOPCHHBIMHU B Hel BCIICCTBAMU: MOJIOYHBIN JKHp, JaKTO34,
MHHEPAIBLHBIC COJTH, OCITKH).

4, Tlo CBOCMY COCTaBY, I10 YCBOACMOCTH OPraHWU3MOM H IIOJIC3HBIM Ka4€CTBaM
MacJIoO IMPEBOCXOJUT BCC HATYPAJIBHBIC MacCjia paCTUTCIIbHOIO U )KUBOTHOT' O
IPOUCXOKIACHUA.

5. C Touku 3peHus GU3NOIOTUH MTUTAHHS, MACIIO -BHICOKOLICHHBIN MTPOJIYKT.

6. Paszmuyaror Macio 1o BHUJaM: CJIaJKO-CIMBOYHOC MAaCJI0, KUCJIO-CJIIMBOYHOC
MAacJI0, Maclio ¢ pa3IHYHBIMU Jo0aBKaMu (MeJI, IIOKOJIa]T), CTOJIOBOE MaciIo,
apoMaTU3UPOBAHHOE MacCJIO U Jp.

3. Completez les phrases avec les verbes exister, avoir, elre, pouvoir, constituer
dans une forme correspondante.

a) 1. Les manipulations avec le lait ... liees avec beaucoup de difficultes.

2. Le rechauffement du lait ... pour but de tuer les microorganismes.

3. U ... plusieurs variations du beurre.

4. On ... distinguer le beurre de differentes sortes.

b) \. Le lait doit ... traite au cours de son livraison jusqu'au consommateur.

2. 11y ... de differentes methodes de pasteurisation.

3. La valeur energetique du beurre ... calories.

4. Le beurre ... ete consomme comme un repas de luxe.

La fabrication du beurre

1. Repondez aux questions :

I.En quoi consiste le principe de la fabrication du beurre ?

2.Quels precedes de la fabrication du beurre savez-vous ?

3.Comment est-ce qu'on obtient de la creme ?

4.Du quelle maniere la creme destinee a la fabrication du beurre est-elle traitee ?
5.La maturation de la creme, qu' est-ce qu'elle represente ?

6.Comment est effectue le precede traditionnel de la fabrication du beurre dans la
baratte ?

7. Comment est effectue le precede de la fabrication du beurre par la separation de
la creme ?

Les defaults du beurre

1. Repondez aux questions :

I.Par quoi sont provoques les defauts du beurre ?

2.Quels defauts du gout du beurre connaissez-vous ?

3.Au moyen de quelles mesures peut-on eviter les defauts du beurre ?

2. Traduisei enfrancais

a) ITopoxu Maca MOTyT OBITh O0YCIIOBJIEHBI IIEPEPAOOTKOM 3arpsA3HEHHOTO
MOJIOKA, XpPAaHCHUEM NIPOAYKTa B HEAOITYCTUMBIX MECTaX, UCIIOJIb30BAHUEM
HEUYMCTOM MOCY/IbI U YIIAKOBKH.

b) HeraBI/IHLHO HN3T0TOBJICHHOC MAacCj10O UMECT HpOFOpKIIbIﬁ BKYC, IUIECHEBEIBIN 1
KOPMOBOH 3arax.

C) HpOl"OpKﬂHﬁ BKYC B CBCIKEM MacCJe o6pa3yeTc;1 noa HeﬁCTBHCM Ppa3JInIHbIX
OaKTepuil.

d) XpaHeHMe MacJjia HETIOCPEACTBECHHO Ha CBETY TAKIKC MPHUBOJAUT K MOABJICHUIO
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MIPOTOPKIIOTO BKYCA.
e) 11 ycTpaHeHHss KOpMOBOT'O BKyca 0cOO€HHO 3 (eKTUBHBI acTepH3aLus
MOJIOKA U CJIUBOK, @ TAKXKe J1€3010palHs CIUBOK.

Le fromage

1. Repondez aux questions :

1 Sur quiot est bas¢ le procede de le fabrication du fromage

2 Comment est effictuée ma coagulation de la caseine pour la fabrication du
fromage a la presure

3. Comment est traite le lait de fromagerie?

4. En quoi consiste le traitement du caille?

5. Comment s'effectue la maturation du fromage?

6. Par quoi se distingue le fromage de caille lactique du fromage a la presure ?

2. Traduisei en francais:

a) CeIp - 5TO cMeCh OEJIKOB, JKUPOB U IPYTUX COCTABHBIX YacTeN MOJIOKA,
BBITIQIAFOIINX B OCAJI0K B MPOIIecCce J00ABICHHUS CBIUY>KHOTO (epPMEHTA.

b) Macca (cmecs) npeccyeTcst, CMEIUBAETCS C COJIBIO U MPSIHOCTSMH, 3aTEM
TIOCJIC CO3pEBAHM TOCTABIACTCA HOTpe6I/ITeJIIO.

¢) INporiecc U3roTOBIEHHUS ChIpa OCHOBAH Ha CBEPTHIBAHUK MOJIOYHBIX OEJIKOB, B
IIEPBYIO 0YePeb, Ka3eHHA.

d) Korna nporiece mocosna 3aBepIiiieH, ChIp MEPEHOCIT B KAMEPY CO3PEBAHMS
(morpe0), rae Temmneparypa 1 BIaXKHOCTh OCTAIOTCSI HEU3MEHHBIMU.

e) IIpoaoIDKHTEIPHOCTD CO3PEBAHMS Pa3HBIX COPTOB KOJIeOIeTCsA OT 3-6 Heleb
IJI MATKHUX CBIPOB 10 8-12 MCCALECB AJIs1 HCKOTOPBIX paSHOBHZ[HOCTeﬁ JIOMTEBBIX
CBIPOB.

f) Kucnomonounerit CBIPp OTIIMYACTCA OT CbI1YXXHOI'O ChIpa TEM, YTO B IIPOLIECCC
€TI0 U3rOTOBJICHUA UCIIOJIB3YCTCA CKBALICHHAA CBIBOPOTKA.

3. Traduisez en russe :

1. La caillebotte, le processus de la fabrication du fromage, la valeur nutritive, les
proteines, la graisse, 1'acidification, I'addition, le fromage a la presure, des
levaines, le lait chauffe.

2. Apporter, le melange, le fromage a la presure, le fromage a pate molle, le caille,
couper, rechauffer, la fromagerie, le salage, la concervation.

3 Le fromage a caille lactique, la maturation du fromage, retourner, le frottage,
apprecier, les epices, le saumure, le sac d'egouttage, la cuve de caillage, le gout et
1'arome du fromage.

Les varietes des fromage

2. Tradiusez les phrases ci-dessous enfrancais :

a) Her npyroro mpojykra NuTaHusl, KOTOPbIH UMEN ObI CTOJILKO PAa3HOBUIAHOCTEH,
CKOJIBKO UMECT ChIP.

b) B 3aBucumocTH oT YCJ'IOBI/Iﬁ HU3TO0TOBJICHUA MOXHO BBIZICIIUTH 1Ba OCHOBHBIX
BUJ1a CbIPOB: CbIYYKHBIC 1 KUCJIOMOJIOYHBIC.

C) CI)I‘Iy)KHBIe CBIPBI JCIIATCA Ha TBEPABIC U MATKHUE.

d) K TBepabIM ChIpaM OTHOCSTCS IOMTEBBIE M TEPTHIE.

6) Msirkue: ChIpbI C IUIeCeHbI0 (Hanpumep, pokdop, ['opronsosa, Tunb3ur).

f) KucomomouHbIe ChIPBI: CBEXKHIA CBIP, 3PEIbIi ChIP, CBIP C MPSHOCTSIMU.

g) Kiraccudukarms csIpoB IPOU3BOIUTCS B 3aBUCHMOCTH OT TIPOIIEHTHOTO
COACPpIKaHUA )KHPA.

H) Hanpumep, BBICOKOKHPHBIH CBIp MMEET B cBoeM coctase Oonee 60 % xwupa, 3a
HUM CJEIYyI0T XKHUPHBII ChIp ¢ conepxkanueM xupa 45-60% u cbIp NOTyKUPHBI,
HMMEIOIINI MUHUMAIIBHOE COfiep KaHue xkupa 25-45%, nanee - HU3KOXKUPHBIH ChIp
(10-25% >xuMpoOBOTO BEIIECTBA) U 3aBEpILIAET ITOT CIIHUCOK 00E3KUPEHHbILIT CBIP -
MeHee 10% xupa.

i) ChIp - 3TO BBICOKOILICHHBIH TIPOIYKT MATAHMS, OTITHYAIOIIAICS OOBITIM
pazHooOpa3ueM BUIOB.

3. Terminez les phrases ci-dessou en vous inspirant du texte.

1. 1l n'y a pas d'autre aliment qui ait tant de ... 2.Non seulement tout pays, mais
aussi certaines villes et meme quelques villages possedent leurs ...

3. On peut partager les principaux variete des fromages suivant ...

4. Les fromages a la presure on peut distinguer en deux groupes : les fromages a
pate ferme et les fromages ...

5. Le fromage frais, le fromage affine, le fromage aux epices sont les fromages ...
6. La classification des fromages peut etre effectuee d'apres ...

Tema: “Mos
CHEIHUAIBLHOCTE

Oyaymas

(prHTaHBHLIﬁ OIIPOC: OTBETHI Ha BOIIPOCHI
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La fabrication des fromages
fondus

. Repondez aux questions :

. De quoi le fromage fondu est-il fabrique ?

. Quelle composition le fromage fondu a-t-il?

. Comment est-ce que le fromage fondu est fabrique ?

. Quelles varietes de fromage fondu savez-vous ?

. Comment les fromages fondus sont-ils empaquetes ?

. Traduisez en francais:

a) TexH0I0TH N3rOTOBJICHHUS TIABICHBIX CBIPOB 3AKJIIOYACTCA B CICAYIOEM: B
KOTeJN-IIABUTEIb TTIOMEIIAIOT ChIp, CYXHe CIUBKH, audocdaT coapl 1 HeOOIbIIoe
KOJIMYCCTBO CTOJIOBOI'O Macia.

b) Ilnasienue OCyIIECTBISETCS IPU IIOMOIH GOJIBIIOrO KOJMYECTBA Mapa,
KOTOPBIF BBOJUTCS Kak B pyOaIiKy KOTJIa, TaK ¥ HETIOCPEICTBEHHO B CHIPHYIO
Maccy.

C) HpOHCCC MIPOAOJKACTCA MPU BBEACHUU 3aKBAILICHHBIX CJIMBOK U BTOpOﬁ
nopuuu Macia.

d) PasorpeBanue nporcxoauT npu remmeparype 95°C.

NI WNPREP P

Les produit du lait écrémé

1. Repondez aux questions :

1.Quelles matieres nutritives le lait ecreme contient-il ?

2.Qu'est-ce qu'on produit du lait ecreme ?

3.0it utilise-t-on la caseine technique ?

4. Comment produit-on la pate de proteines de lait ?

2. Traduisez en francais :

a) O6€3)I(I/I]Z)GHHOG MOJIOKO COACPIKUT MHOI'O IMMTATCJIbHBIX BCIICCTB.

b) Omno HCIOJIB3YCTCA B HHHJGBOﬁ IPOMBINIJICHHOCTH JIs1 U3TOTOBJICHUA
0663)KI/IpeHHOF0 TBOpOra, 0663)I(I/Ip€HHOFO ChbIpa 1 TCXHUYCCKOT'O Ka3€HHaA.
¢) Ipoayxr nepepaboTku 00€3KMUPEHHOT0 MOJIOKA - MHMIIIEBOM KA3EHH,
coJieprkaniuii okono 85 % cyxoro BelecTna.

d) Dto BelecTBO MPUMEHSIETCS TIPH H3TOTOBICHUH TBEPBIX CHIPOB.

e) Kpome Toro, BexyTcst pabOTHI [0 UCITOIB30BAHMIO IMHIIEBOTO Ka3enHa B
Ka4dyeCTBEC 3aMCHUTECIII MsACaA.

J) OGe3xupeHHOE MOJIOKO, TIPEBPAIIIEHHOE B MTOPOIIOK, UCIIOIB3YETCS MPH
HM3rOTOBJIEHHH OeJioro xjieba u IIUPOroB.

g) Macca 13 MOJIOYHBIX O€JIKOB UMEET MATKYHO0 KOHCUCTCHIIUIO, HO,I[O6HYIO
CMCTAaHC, l'IpI/ISITHHﬁ BKYC M BbICOKHC JUCTUYCCKUC KAa4YCCTBA.

Les produits du petit-lait

1. Repondez aux questions :

1 Qu’est-ce que c’est que le petit-lait

2 Quelles matiéres nutritives contient le sérum

3. Quels produits pour l'alimentation humaine sont fabriques a partir du serum?
4. Par quel precede la lactose est-elle produite?

5. Qu'est-ce que presente le serum en pate?

2. Traduisez en francais:

a) Mousto4Hast CBIBOPOTKA - TOOOYHBIN MPOIYKT CHIPOBAPEHHOTO TPOM3BO/ICTRA,
CO}IGp)K&IJ.[PIIZ, KpOME BO/Ibl, OY€Hb IICHHBIC MU TATCIbHBIC BEUICCTBA: COJIH,
MOJIOYHBIH caxap, pa3IMIHbIC BUTAMHHBIL, a TAK)Ke HEOOIBIII0E KOJMIECTBO OeKa
1 JKUpA.

b) Bnaroaapst MUHEpaIBLHBIM BEIIECTBAM U JIAKTO3€, KOTOpast B GOJIBIIOM
KOJIMYECTBE COJIEPIKUTCS B CHIBOPOTKE, 3TOT MPOJIYKT NPUMEHSETCS IIPH JICYCHUH
HEKOTOPBIX OoJe3Hei.

€) JlakTo3a MCHOJB3yeTCsI B MHUIIEBOM U (papMalleBTHYECKO# MPOMBIILICHHOCTH.
Ona nMeeT 60JIbIIOE 3HAYCHUE JUISI TMTAHUSI HOBOPOXKJICHHBIX.

d) CeiBopoTOUHast acTa - MPOAYKT, MOJYyYaeMbIi U3 CHIBOPOTKH CIIOCOOOM
KOHIIEHTPUPOBAHHS.

e) K KOHIIEHTpHPOBaHHOW CHIBOPOTKE J00ABIISETCS CaXapHBIN CHPOTL,
[acTEePU30BAHHBIC CIMBKH U CIIJKOCIUBOYHOE MACIIO.

J) CBIBOpOTKa B CBCXKEM BUIEC ABJIACTCA XOPOIIUM KOPMOM I ) KUBOTHBIX,
0COOEHHO JUISI HOPOCHT.

La Russie

1. Ilepesedume credyrowgue cr080CoOUEeManUsL HA PYCCKULL A3bIK.

1. L’orientation production, I’ orientation vente, |’orientation marché, le
marketing social, le potentiel de I’entreprise, la situation économique, la mise en
oeuvre, vendable pour leur fonctionnalité.

2. Omeemovme Ha 60NPOCHL NO COOEPHCAHUIO MEKCMA.

1. Quelles sont les étapes essentieles de 1’évolution de marketing ?
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2. Relevez la principale différence entre le marketing oriétné vers la vente et le
marketing oriétné vers le marché.

Les produits
fermentés

laitiers

1. Repondez aux questions :

1 Qu’est-ce que c’est que le petit-lait

2 Quelles matiéres nutritives contient le sérum

3. Quels produits pour I'alimentation humaine sont fabriques a partir du serum?
4. Par quel precede la lactose est-elle produite?

5. Qu'est-ce que presente le serum en pate?

Masse-media

Plan d’ analyse:

Un titre d’article est...

Un article est publié dans un ...
Un auteur de cet article est...
Dans cet article il s’agit de...

Je crois que...

La théme de cet publication est ...

SoaprwhE

7.2.1. IlpuMepHBIe TeCThI IJIsI CAMONIPOBEPKH

Tect

1o pazaeny (reme) UM cymecTBuTeIbHOE, APTHKJIN.
Bbi0epuTe npaBuJIbHbIN OTBET:
1. C’est ... bon exemple.

a) une

2. Mon pere travalle a ... usine.

a) le

3. ... matin, je me léve a 7 heures.

a) le

4. Je fais mes etudes a ...Univérsité.

a) la

a) les

6. Ce sont ...livres et ... cahiers.

a) des

7. C’ est ...fillettes aux yeux bleus.

a) -

8. J’aime ... chocolat.

a)la

9. Elle s’interesse a ...littérature

a) la

10. Ce sont ... étudiants de...faculté d’économie.

a)les;le

b) un c) le
b) la c)l’
b) un ¢)la
b) I’ c) le
5. Dans notre ville il y a ...maisons confortables a plusieurs étages.
b) des C) ses
b) les c) -
b) les C) des
b) le c) -
b) le c) -
b)-;la c)les; la
Tecr
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— OO0 NN DN DWW —

o pazzaeny (teme) UMs npuiarateibHoe, HApe4ue.
PackpoiiTe cko0KH, ynoTpeOUB NpujiaraTe/ibHoe / HapeuHe B NPaBUJIbLHON popme:

. En hiver il fait (chaud) qu’au prentemps.

. Ce garcon est (fort) en francais que moi.

. Cet exemen est (difficile) que les autres.

. Ton frére est (énergique) que toi.

. Ce sont (bel) salles de I’appartement.

. Le 22 décembre est (long) jour de I’année.
. Pierre marche (vite) que Nicolas.

. 11 fait froid, s’ habille (chaudement).

. Vous écoutez moi (attentive)?

0. J’irai au cinema (volontaire)!

Tecr
1o paszeny (teme) I's1aros1 (ocHoBHbIe (hOPMBbI, BpeMeHAa aKTHBHOIO 327101).
Bbi0epuTte npaBuJIbLHBIH OTBET:

1..Je... 18 ans.

a)ai b) ais

2. Nous ... beaucoup d’ amis.

a) sommes b) avons

3. Je ... malade.

a) as b) suis

4. Quel age ... vous ?

a) avons b) avez

5.11... 20 ans.

a) est b) a

6. Je ... faim.

a) ai b) suis

7. 1ls ... beaucoup de parents.

a) parlent b) ont

8. Vous ... raison.

a) faites b) avez

9. Nous ... beaucoup a travers de la Russie.

a) voyageons b) parlons

10. 11 ... trés aimable.

a) est b) est
Tect

o pasaeny (reme) I'naroJ (ocHoBHbIe (pOpMBI, BpeMeHAa NACCMBHOIO 32J10Ta).
Bbi0epuTe npaBuJIbLHBIH BAPHAHT:

1. Ce livre ... par les étuduants.

a)alu

b) était lu

2. La Tour Eiffel ... par I’ingénieur Gustave Eiffel en 1889.
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a) est b) a été construite
3. La Cathédrale de Notre-Dame de Paris ... construite au XIII siécle.
a) etait b) fut

4. Une expositionde 1’ agriculture ... organis¢ par le ministére de 1’ Agriculture.

a) a eté b) est été
5. Mes lettres ... écrites et envoyées.

a) est b) sont

6. Le boulevard ... planté d’arbres.

a) avait b) était

7. Le malade ... examiné par le médecin.
a) a été b) été

8. Les arbres ... par les étidiants.

a) plantés b) sont plantés
9. Cet professeur est ... des étudiants.

a) estimé b) estimés
10. Les terroristes ... par les policiens.

a) sont eliminé b) sont eliminés

Tect

1o pazzaeny (teme) MoaajibHbIe IJ1aroJibl 1 X IKBHBAJIEHTHI.

Bbi0epuTe npaBUJIBLHBIN OTBET:
1. Je ... vous raconter une histoir interessante .

a) vois b) veux

2. Cheres amis, excusez moi, s’il vous plait, je ... vous quitter.
a) devais b) dois

3. Quand j’étais une petite fille je revais de .. une chanteuse.
a) devenir b) devoir

4. Ton chien ... faim !
a)a b) est

5. Marie ... acheter une petite robe noire.

a) voulais b) voulait
6. Le boulevard planté d’arbres.

a) étais b) était
7. Jene...l’aider.

a) peut b) peux
8. ...-tunager?

a) suis b) sais

9. .J ... beaucoup de chauses a faire.
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a) ai b) a
10. Elle ne ... t’aider
a) ai b) peux
11. Marie ... acheter une robe blanche.
a) veut b) peut

Tect

o pazaeny (reme) MHPpUHUTHB.

BoiiesinTe HHPUHATHB I MHPUHUTHBHBIN 000POT, NepeBeIUTE NMPEAI0KeHHE HA
PYCCKHI SI3bIK:
1. La voiture s’arréte, le conducteur vien ouvrir la porticre.
2. C’¢tait bien facile a voir.
3. Que faire ?
4. J’ai beaucoup de chauses a faire.
5. Il refuse de déjeuner.
6. C’était bien facile a voir.
7. De vous avoir rencontré m’a donné du courage.
8.Aprés avoir quitté son bureau, il se dirige vers le boulevard Sain-Michel.
9. Mais papa et maman connaissaient la salle pour y avoir chanté dans les concerts.
10. lls partent sans nous avoir dit adieu.

Tect

no pazzeny (teme) IlpuyacTus, npuyacTHbie 000POTHI.
Trouvez le participe, traduisez:
1. Un homme entrant dans la chambre est notre collegue.
2. Je vois Marie traversant la rue.
3.Les ¢tudiants partis en vacances en reviendront au mois de septembre.
4. Dans ce groupe il y a des filles s’interessant a I’art.
5. Dans la bibliotheque j’ai vu Lucie lisant une revu.
6. Les personnes venus a la réunion sont nombreuses.
7.Le fils parti, la mere a pleuré.
8. Son voyage ayant été merveilleux, elle en parlait souvent.

Tecr
o pazzeny (teme) Jleempuuacrue.
PackpoiiTe cko0KH, ynoTpeOuB 171aroj1 B NpaBuJibHOI ¢opme:
1. Je mangeais une pomme ( finir) mon travail.
2. Nous bavardons (écrire) les lettres a nos parents.
3. Elles pensait a son copain (mettre) ses chaussures brunes.
4. J’attend les invités ( faire) de la salade verte.
5. Michel est entré dans la salle (rire) .

Kaxnplii npaBUJIbHBINA OTBET OLlEHNBaeTCs B 2 fajlia.

7.3. Boripochl il MPOMEKYTOYHOM aTTEeCTALMH

Bonpocwt 01a 3auema «epammamuueckuil pazoeny (ounoe, 3a04Hoe omoesienus)
1. HazoBuTe Kateropuu 4ucia CynecTBUTEIbHBIX.

2. HazoBwute ciy4an ynotpeOaeHns: HeONpeAeICHHOTO apTHKIIS.
3. HazoBuTte ciay4yan ynoTpeOaeHHs ONPEAEICHHOTO apTUKIIS.
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4. HazoBwuTe Cityuau CIVSIHHS OTPEICICHHOTO apTUKIIS C IPEIOTaMH.

5. IlpunararensHble. MecTo npuitaraTeabHbIX-0IPEICICHUN.

6. [IpuBeuTe mpuMepsl yrnoTpedaeHus KOHCTpyKuuu: C'est, ce sont

7. IlpuBeaute mpuMepsl yroTpedacHus 6e3nuaaoro odbopota il y a.

8. [IpuBenuTe MpUMEphI yIOTpeOIIeH s BBIACIUTEILHBIX 000poTOB : C'est ... qui, ce sont ... qui,
c'est ... que, c'est (ce sont) ... que

9. IlpuBeuTe MPUMEPHI YIIOTPEOICHHUS OTPAHUIUTEIIEHOTO 000pOTa Ne ... que
10. JlafiTe xapakTepuctuky ¢opmsl Passé composé

11. daiite xapakrepuctuky Gopmsr Imparfait

12. laiite xapakrepuctuky dhopmsl Futur simple

13. Jlaiite xapaktepuctuky hopmsel Présent progressif

14. daiite xapakrepuctuky popmsl Passé récent

15. laiite xapaktepuctuky hopmsel Passé simple

16. Maiite xapakrepuctuky (Gopmsl Future proche

17. Maiite xapakrepuctuky dopmsl Plus-que-parfait

18. HMaiite xapakrepuctuky Gopmsl Futur dans le passe

Bonpocut ona 3auéma_«nekcuueckuil pazoen» (ounoe omoenenue):

1. UreHne u mepeBoJi OTPhIBKA 3HAKOMOT'O TEKCTa, OTBETHI HA BOMPOCHI 1O COACP)KAHHUIO TEKCTa
o0vemoMm 1500 neu. 3HakoB. Bpems — 20 muH;

2. YCTHOE U3I0KEHHE OJHOM M3 MPOUICHHBIX TEM: a) 00IIe-1103HaBaTEIbHOM, D) crienuanbHoi;

Bonpocul 0na 3auéma (3a0unoe omoenenue):

1.3ammTa KOHTPOIBHON padoTh! Ne 1.

2.KoHTposb nekcuueckoro MuHuMyMa (60 JIeKCHYeCKUX eTMHMIL).
3.becena mo npoiaeHAEBIM TeMaM. Bpems — 2-3 MuH.

IK3amenayuonHble 60NPOChl (OUHOE OmoeneHe):

1. IIuceMeHHBIN TEPEBOJA CO CIOBAPEM C MHOCTPAHHOTO SI3bIKAa HA PYCCKUU SI3bIK TEKCTa MO
crienuagbHOCTH 00beMoM 750 med. 3HaKoB. Bpems — 25 MuH.;

2. YreHue U mepecka3 Ha MHOCTPAHHOM SI3bIKE U3yUYE€HHOI'O TEKCTA M0 CIEeHaIbHOCTU. Bpems —
10 MuHYT;

3. becena no npoitneHHbIM TeMaM. Bpemst — 2-3 mMuH.

IK3amenauuonnbvle 60NPOCyl (3a0unoe omoenenue):

1.3ammTa KOHTPOILHOM paboTh! Ne 2.

2.IlucbMeHHBI TepeBOJ CO CIOBapeM C MHOCTPAHHOTO f3bIKa HAa PYCCKUH SI3BIK TEKCTa TIO
cnenuanbHocTH 06beMoM 750 ned. 3HakoB. Bpems — 30 MuH.;

3.becena no npoiineHHbIM TeMaM. Bpemst — 2-3 MuH.

8. YueOHO-MeTOIMUYeCKOEe U HH(POPMANIMOHHOE 00ecniedeHne TUCIUIJIMHbI

a) OcHosHas numepamypa:

1. barana, XKepom. Analyse grammaticale du mot dans la phrase (I"'paMMaTHuecKuii aHaau3 CIOB
B IpeaiokeHun) [DnekTpoHHbIN pecypc] : yueOHoe nocodue / XK. barana, E. B. Xanununa. -
OnektpoH.AaH. - Mocksa : UTHOPA-M, 2020. - 103 c. - (Beicuiee obpa3zoBanue - bakanaBpuar).
- Bremnsis cepiika: http://znanium.com/go.php?id=1061621

2. benukosa, I'.B. @paniry3ckuii S3bIK: TOBOPUM, MHUIIEM, MBICTUM [ DIEKTPOHHBIHN pecypc]| = Le
Francais : parler, écrire, réfl échir : yuebnoe mocodue / I'. B. benukopa, O. A. Kynaruna. -
Onektpon.gan. - M. : MITY, 2018. - 248 c¢. - DBxHemHss  ccbuika:
http://znanium.com/go.php?id=1020590
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http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/cest.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/ilya.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/cestqui.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/cestqui.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/neque.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/pc.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/imparfait.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/fs.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/pp.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/pr.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/ps.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/fp.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/pqp.html
http://www.studyfrench.ru/support/tutorial/fdp.html
http://znanium.com/go.php?id=1061621
http://znanium.com/go.php?id=1020590

3. borym, H. b. ®panity3ckuit s3Ik [DIEKTPOHHBIN pecypc] : yueOHO-METOIuYecKoe mocoore
no rpammaruke / H. b. Borym. - Dnekrpon.nan. - Mocksa : PTY MUPDA, 2020. - 52 c. -
Buemnsist cepuika: https://e.lanbook.com/book/163870

4. Boponkosa, U. C. ®panity3ckuii s3b1K ([ cTyA€HTOB TUIIEBOTO TPOdIIs) [ DIEKTPOHHBIM
pecypc] : yuebnoe nmocooue / 1. C. Boponkoga, f. A. KoBaneBckas. - DeKTpoH.1aH. - Boponex
: BI'VUT, 2018. - 188 c. - Buemmnss cesuika: https://e.lanbook.com/book/117803

5. Mosnoko U MOJIoOUHbIe MPOAYKThI: Meroauueckue peKOMeHJaluK 10 (PPaHIly3CKOMY SI3BIKY IS
ayIMTOPHOM W  CaMOCTOSITENIBHOH pa0OThl CTYJIEHTOB II0 HAIPABJICHUSIM MOJITOTOBKU
15.03.02 TexHomornueckue MamuHbl 1 00opyaoBanue,19.03.03 IIpoayKThl MUTaHUS KUBOTHOTO
npoucxoxaeHus, 27.03.01 Cranpaptuzanus u merpoiorus, 19.02.07 TexHonoruss mojoka u
MoJ04HbIX mpoaykToB / Coct. T.A. MapkoBa. — Bomoraa—Momnounoe: U1 BTMXA, 2019. — 47
c.

6) Hononnumenvhas 1umepamypa:

1. Pyccko-¢paHiry3ckuil cnioBapb-MUHUMYM 110 OOIIEHAYYHOH JIEKCUKE [ DIEKTPOHHBIN pecypc] :
cioBaph / coct.: E. fI. Opexosa, U. C. Janwmiora, 1O. C. Jlanunosa. - DnekTpoH.gaH. - M. :
Nudpa-M, 2018. - 84 c. - (bubmumoreka cioBapeii "MWH®D®PA-M"). - BHemHsst cchuiKa:
http://znanium.com/go.php?id=1007390

2. Cxopuk, JL.I'. IIpoBepbTe cBou 3HaHus! [Dnekrponnsiit pecypc] = Testez vos connaissances !
: yae6HOe mocooue / JI. I'. Ckopuk. - Dnekrpon.gan. - M. : MIIT'Y, 2018. - 120 c. - Baemnss
cebutka: http://znanium.com/go.php?id=1020591

3. Cokonoga, ['eopruna ['puropseBna. ®pa3oo0pa3oBaHue BO PpaHIly3CKOM SI3bIKE
[DnexTponHslii pecypc] : MoHorpadus / I'. I'. Cokonosa. - Dnekrpon.gas. - M. : MIIT'Y, 2018. -
144 c. - Bremnss cepuika: http://znanium.com/go.php?id=1021229

8) Ilepeuenv uUHGDOPMAYUOHHBIX MEXHONO2UU, UCNONLIVEMBIX 6 00VUeHUU, BKIIOUAs NepeyeHb
NPOSPAMMHO20 0becneyeHuUs: U UHPOPMAYUOHHBIX CNPABOYHBIX CUCTEM

JII/IIICHZ%I/IOHHOG nmporpaMmmMHoe¢ odecrneyeHue:

Microsoft Windows XP / Microsoft Windows 7 Professional , Microsoft Office
Professional 2003 / Microsoft Office Professional 2007 / Microsoft Office Professional 2010

STATISTICA Advanced + QC 10 for Windows

B T.4. OTCYECCTBCHHOC

Astra Linux Special Edition PYCB 10015-01 Bepcuu 1.6.

1C:IIpennpustue 8. Kondurypanus, 1C: bByxrantepus 8 (yueOHas Bepcus)

Project Expert 7 (Tutorial) for Windows

CIIC KoncynsrantlIiroc

Kaspersky Endpoint Security ans 6usneca CtaHnapTHbIH

CB000aHO pacnipocTpaHsieMoe JTHIEH3HOHHOE IPOrpaMMHOe o0ecreyeHne:
OpenOffice
LibreOffice
7-Zip
Adobe Acrobat Reader
Google Chrome
B T.4. OTe4eCTBEHHOe
Sunexc.bpaysep

NudopMannoHHble CIPABOYHBbIE CHCTEMbI
— Ennnoe okHO focTyma kK 00pa3oBaTeIbHBIM PECYPCaM — PEKHUM JIOCTyTa:
http://window.edu.ru/
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— UTIC «Koucynprautllirocy — pexxum goctyma: http://www.consultant.ru/

— Wurepdakc - LleHTp pacKpbITHs KOPIOPAaTUBHON HH(OpMAIIK (CepBep PACKPBITUS
uHOpMaIIN) — peKUM JocTyna: https://www.e-disclosure.ru/

— Nudopmarmonno-npasosoii mopran TAPAHT.RU — pexum nocrymna:
http://www.garant.ru/

— ABToMaru3upoBanHas crpaBouHas cucreMma «CeapbXxo3TexHukay (Web-Bepcust) - pexxum
noctyi: http://gtnexam.ru/

IIpodeccuonasibublie 6a3bl JAHHBIX

— Hayumnas snexrponnas 6ubanoreka eELIBRARY.RU — pexxum nocryma: http://elibrary.ru

— HaykomeTrpuueckas 0a3a TaHHBIX SCOPUS: 6a3a JaHHBIX pe)epaToB M LUTHPOBAHMS — PEKUM
JocTyna: https://www.scopus.com/customer/profile/display.uri

— OdunmansHelii caiiT eaepaibHOM CITYKObI TOCYAaPCTBEHHON CTATUCTHKU — PEXKUM
nocryna: https://rosstat.gov.ru/ (OTKpBITBIH JOCTYI)

— Poccuiickas Akanemus Hayk, OTKpBITBIH JOCTYH K HAyYHBIM KYpHAJIaM — PEKUM
nocryna: http://www.ras.ru (OTKpBITBIHi JOCTYII)

— OdunmanbHeiii callT MUHHCTEPCTBA CENBCKOro Xo3sicTBa Poccuiickoit ®enepanmu —
pexxum noctymna: http://mex.ru/ (OTKpBITBIN TOCTYI)

DJIeKTPOHHBbIE OMOJIMOTEYHbIE CUCTEMbI:

o DnexTpoHHbI OubOmmoTeunsii karagor Web HWPBUC - pexum npocryna:
https://molochnoe.ru/cqi-
bin/irbis64r_14/cqiirbis_64.exe?C21COM=F&I21DBNAM=STATIC&I21DBN=STATIC

o DBC JIAHb — pexxum nocrtyma: https://e.lanbook.com/

OBC Znanium.com — pexxum goctyna: https://new.znanium.com/

9BC FOPAMT — pexum goctyna: hitps://urait.ru/

9BC POLPRED.COM: http://www.polpred.com/

OneKTpoHHas o6ubnuoreka U3/1aTeNIbCKOTO LEeHTpa «AKazieMus»:
https://www.academia-moscow.ru/elibrary/ (komnekuus CI1O)

o 3BC ®I'bBOY BO Bonoroackas ITMXA — pexum nocrymna: https://molochnoe.ru/ebs/

@)
©)
@)
©)

9. MaTrepuajbHO-TEXHHYECKOe o0ecredeHne U CHUNIMHBI

VYuebnas aynutopust 1225 i npoBeAeHuUs 3aHATHH JEKIIMOHHOTO U CEMUHAPCKOTO THIIA
(mpakTHYecKue 3aHATHUS); TPYNIOBBIX U MHAMBHUIYabHBIX KOHCYJIbTALMN; TEKYIIEr0 KOHTPOISA
U TpoMeXyTouHoW arrectaruu. OCHOBHOE OOOpYJIOBaHWE: HKpaH Juid Ipoekropa 1 mrT.,
MPOEKTOp - 1 MIT., KOMIBIOTEP B KOMILIEKTE - 1 1IT.

VYuebnas aynutopus 1234 i npoBeAeHUs 3aHATHH JEKIIMOHHOTO ¥ CEMUHAPCKOTO THIIA
(mpakTHYecKue 3aHATHUS); TPYNIOBBIX U UHAMBHUAYAIbHBIX KOHCYJbTAIUI; TEKYIEro KOHTPOJIS
U TpOMEXyTouHOW arrectaruu. OCHOBHOE OOOpYIOBaHWE: AIKpaH Juisd Ipoekropa 1 mrT.,
MPOEKTOP - | MIT., KOMIIBIOTEP B KOMIUIEKTE - | IIT.

VYuebnas ayauropus 1240 KomnbroTepHbIit Ki1acc, Kiace Al caMOCTOSITENbHONH paboThI
ctyaeHToB. OcHOBHOe 0OOpyAOBaHWE: 3KpaH Juisi mpoekropa 1 mT., mpoektop - 1 mrT.,
KOMITBIOTEP B KOMILJIEKTE - | MT., 9 KOMIOBIOTEPOB C JOCTYIIOM B 3JIEKTPOHHO-00pa30BaTEIbHYIO
cpeny Akanemun, DbC u cetn IaTepHET.

VYuebnas aynutopus 1266 Kabuner mHOCTpaHHBIX s3bIKOB. OCHOBHOE 000pY/IOBaHHUE:
DVD-npourpsiBarens, tenesusop LG GF-21D79; npusog DVD-RW, Buneoreep LGBL-112
W.

VYuebnas aymutopus 1233 KaOwHeT WHOCTpaHHBIX S3BIKOB, JJIS IPOBEICHHS
npakTUdeckux 3aHsATHid. OCHOBHOE 000pYyIOBaHUE: 3KpaH AJs MpoekTtopa | mrT., mpoekTop - 1
LIT., KOMIIBIOTEP B KOMIUIEKTE - | mT.

OBECIHIEYEHME OBPA30OBAHMUSA AJ1A JIML C OB3
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Jlnst obecrieueHnss 0Opa3oBaHMs WHBAIUIOB U JIUI C OTPAaHUYCHHBIMH BO3MOKHOCTSIMH
3/I0pOBbsI peaIn3alus AUCIUILIMHBI MOXKET OCYIIECTBISATHCS B aJalTUPOBAHHOM BHJE, UCXOMS
U3 HMHIUBUAYAJIbHBIX TICUXO(QU3MYECKHX OCOOCHHOCTEH M 1O JIMYHOMY 3asiBICHUIO
00yyYaromerocsi, B 4aCTU CO3JaHMs CIICIIMATIbHBIX YCIOBUH.

B cnenmanbHbIE YCIIOBHS MOTYT BXOAWTH: IPEIOCTABIEHHE OTACIBHOW ayAWTOPHH,
HEOOXOIMMBIX TEXHUYECKUX CPEJCTB, MPUCYTCTBHE aCCUCTEHTA, OKA3bIBAIOIIETO HEOOXOAUMYIO
TEXHUYECKYIO TIOMOIIIb, BEIOOpP (OPMBI MPEAOCTABICHUS HHCTPYKLIUH T10 MOPSIKY POBEACHUS
TEKyIIETO KOHTPOJII M HPOMEXKYTOUYHOW AaTTeCTallid, WCIOJb30BaHUE  CHEIHAIBHBIX
TEXHHYECKHUX CPECTB, MPEJOCTABICHUE MIEPEPhIBA ISl TPUEMa MHIIH, JIEKAPCTB U JIp.

Jist A ¢ OrpaHUYEHHBIMH BO3MOXHOCTSIMH 3/I0POBBSI IIPEIYCMOTPEHA OpraHHU3alus
KOHCYJIBTAIIMH C CTOJIb30BAHUEM HJICKTPOHHON TTOYTHI.

Y4eOHO-MeTOIMYeCKHe MaTepHalibl Ui CaMOCTOSITEIbHONH pPabOThl OOyYaIOMIMXCS H3
YHCITa MHBAJIHU/IOB U JIMII C OTPAaHUYEHHBIMU BO3MOKHOCTSAMU 310poBbs (OB3) npemocraBistoTcs
B (hopMax, aJanTHPOBAHHBIX K OTPAHUYCHUSAM UX 37J0POBbS U BOCHPUATHS HH()OPMAIIIH:

JInst Tin ¢ HapyIeHUsIMH 3pSHUS:

— B I1€4aTHOW (hopMe YBEIMYCHHBIM HIPUPTOM,

— B (hopMe DIEKTPOHHOTO IOKYMEHTA.

JUist i1 ¢ HapyIIEHUSIMH CITyXa:

— B IIeYaTHOM opme,

— B (popMe 3JIEKTPOHHOT'O IOKYMEHTA.

JInst L ¢ HapyIIeHUSIMH OTIOPHO-/IBUTATEIILHOTO arIapara:

— B mieyaTHOU hopme,

— B (hopMe PIIEKTPOHHOTO IOKYMEHTA.

JlaHHBII IEpevYeHb MOXKET OBITh KOHKPETU3UPOBAH B 3aBUCUMOCTH OT KOHTHHTEHTA
00y4aromuxcs.
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11. Kapra koMneTeHIuil TUCHUILTHHBI

HuocTpannblii sa3b1Kk (HanpaBjaenne noaAroroBku 19.03.03 «IIpoayKThl NUTAHHUS )KUBOTHOTO MPOUCXOKIAEHUS)

Llens AUCIIHILTMHE

- 00y4YeHHEe MPAKTHIECKOMY BIIaJJCHUIO Pa3rOBOPHO-OBITOBOM PEUBIO U S3bIKOM CIELUATHLHOCTH ISl AKTUBHOTO MPUMEHEHHUSI HHOCTPAHHOTO SI3bIKA B
MTOBCEIHEBHOM U TIPO(eCCHOHANEHOM OOIICHUH.
-3aKpEIICHUE POTrPaMMBbI CPEIHEH MIKOJIBI TI0 HHOCTPAHHOMY S3BIKY B pasienax: (pOHETHKa, ISKCHKa i IpaMMaTHKa.
- M3Y4YE€HHE HOBOT'O M PACIIMPEHUE H3BECTHOTO JCKCHKO-TPAMMAaTHIECKOTO MaTepraa.

3a1aun JUCIUIIINHEL

- TIOBBICUTH YPOBEHB Y4eOHOW aBTOHOMHH, CIOCOOHOCTH K CaMO0Opa30BaHHUIO;
- Pa3BUTh KOTHUTHUBHBIE U UCCIIE0BATEILCKUE YMEHUS;
- pa3BUTh HHPOPMAIIMOHHYIO KYJIBTYPY;

- pacIIUpUTh KPYTo30p U MOBBIIICHNE 001 KyIbTyphl CTYICHTOB;
- BOCIIUTaTh TOJIEPAHTHOCTb U YBAJKEHUE K IYXOBHBIM LIEHHOCTSIM Pa3HbIX CTPaH U HApOJI0B.

B mporiecce 0CBOCHUS NTaHHOW AUCIMILIMHBI CTYICHT (HOPMHUPYET M JEMOHCTPHPYET CICAYIOIINS

yHl/IBepcaJ'll)H])Ie KOMIICTCHI NN

Komnerennuu IlepeyeHp KOMIIOHEHTOB (TJIAaHUPYEMBIE Texnonoruu DopMa OLIEHOYHOTO CryneHu ypoBHEH 0CBOCHUS
WNHpexe DopMyIHpOBKa pe3ysbTaThl 00y4eHHsI) (dhopMupoBaHus cpencTBa KOMITETEHITUH
YK-4 CIOCOOEH OCYIIECTBIISTh M 1yk-4 Beioupaer Ha rocymapcrsennom | Ilpaxkrtuueckue TectupoBanue IMoporoswrii
JIETIOBYI0 KOMMYHHKAIIUIO B M HHOCTPAHHOM SI3bIKAX KOMMYHHKATHBHO | 3AHATHS (Y10BJ1€TBOPUTEIbHBIH)
YCTHO# U MUCHMEHHO# hopmax IpHeMIIeMble CTHJIb JENOBOTO OOLICHHS, YCTHBIN OTBET 3Haer
Ha rOCY/IaPCTBEHHOM SI3bIKE BepOATbHbIE M HEBEPOATBHBIE CPEICTBA CamocTrosTrenbHast 3 CIIEIHATBHYI0 TEPMUHOJIOTHIO IO
Poccuiickoit ®enepanuu u pabota Keiic-3amauu LIHPOKOMY H Y3KOMY PO

WHOCTpaHHOM(BIX) s3bIKe(axX)

B3aUMOJICHCTBUS C TapTHEPaMu

N\ 2yk-4 Vcnons3yer uH(POPMAIIMOHHO-
KOMMYHUKAIlMOHHBIE TEXHOJIOTHMH TpH
moucke HeoOXomuMoi wuH(popMamuu B
nporecce peuieHus CTaH/IapTHBIX
KOMMYHHUKAaTHBHBIX 3a1a4 Ha
rOCyAapCTBEHHOM u MHOCTPaHHOM
SI3BIKAX

U 3vks Bener aenoByr Mepemucky,
yUUTBIBasE ~ OCOOEHHOCTH  CTHJIMCTHUKHU
ouIMaNbHBIX ¥ HEOPHUIUAIBHBIX MHCEM,
COIIMOKYJIbTYpPHBIE pa3iuuusi B (opmare
KOPPECIOHJICHIIMHN Ha TOCYIapCTBEHHOM U
WHOCTPAHHOM SI3bIKax

N 1-4yx-4 leMOHCTPHUPYET MHTETPAaTHBHbIE
YMEHHS HCIOJIb30BaTh  JHAJIOTHYECKOE

I'pymmoseie /
WHIUBHyJIbHBIC
TBOpYECKHE
3a1aHUsI/ TIPOEKTHI

Komnoksuym

IIpe3enTanuun

CIELHAIBHOCTH;
MpaBUJIa HOCTPOCHUS
TIOBECTBOBATEIILHBIX
BOIIPOCHUTEIILHBIX TIPEIIOKEHUI
AHIJIMICKOTO S3BIKA;

OCHOBBI ITyOJIMYHOM peun;
TIpaBuIia OYOPMIICHHS AEITOBOI
TIePETINCKHY;

MIpaBUJia aHHOTHPOBAHUS,
pedepupoBanus 1 epeBoia
JUTEPaTypHl 110 CHENNATbLHOCTH.

IponsunyTHII
(xopomo)
Ymeer
MOHUMATD YCTHYIO (MOHOJOTHYECKYIO 1
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oOmeHne Ui COTpyAHHYECTBA B
aKaJIeMUIEeCKOH KOMMYHHKAIIUH OOIICHNUS:
— BHUMATENBHO CIyIIas U IbITasICh IOHATh
CyTb HuAeH Jpyrux, Jaxe eclId OHHU
MIPOTUBOPEYAT COOCTBEHHBIM BO33PEHHSIM;
— yBaxas BBICKA3bIBaHMS [PYI'MX Kak B
IUIaHE COEPIKaHUs, Tak U B IUIaHe (POPMBI;
—  KPUTHKYS  apryMEHTHPOBAaHHO U
KOHCTPYKTUBHO, HE 3aJeBas UyBCTB
IPYTHX; alalTHPYs pedb U SA3BIK KECTOB K
CHUTYaIIsIM B3aHMOCHCTBHSA

MU A-5vk-4 leMOHCTpHUPYET yMEHNE
BBINOJHATH NEPEBOJI ITPO(PECCHOHANBHBIX
TEKCTOB C MHOCTPaHHOTO Ha
rOCyJTapCTBEHHBIN SA3bIK M 00pPaTHO

NAJIOTHYECKYI0) pedb Ha OBITOBBIC U
CIICIIHAIbHBIC TEMBI;

YHUTaTh ¥ IOHUMATh CO CIIOBApEM
CIELUAIBbHYIO JIUTEPATYPY I10
LIMPOKOMY U y3KOMY npoduitto
CIEUaJIbHOCTH;

Yy4acTBOBATh B 00CYKACHUH TEM,
CBSI3aHHBIX CO CIICIHATBEHOCTHIO
(3amaBaTh BONPOCH! M OTBEYATh Ha
BOTIPOCHI).

Broicokuii (0TJIMUYHO)
Baageer uamomMaTHdecKu
OTPaHUYECHHOHN PEYbl0, a TAKKE CTUIIEM
HEHTPAILHOTO HAYYHOTO H3JTIOKCHHUS:
HABBIKAMH Pa3TOBOPHO-OBITOBOH pedn
(BnageTs HOPMATUBHBIM
NPOU3HOIIEHHEM H PUTMOM PEYH U
NPUMEHSTD UX JUISl IOBCETHEBHOTO
oO01IeHu);

OCHOBAMH ITyOJMYHON pedn —
COO0IIeHus, TOKIAIbI (C
MpeIBapUTEIFHON TIOATOTOBKOM);
OCHOBHBIMH HaBBIKAMU TTHCHEMA,
HEOOXOAUMBIMH JIJISI IIOATOTOBKH

My ONMUKanui, Te3UCOB U BEJICHUS
TIEPEITUCKY;

HauboIee ynoTpeOuTeIpHO M (6a30B0iH)
rpaMMaTHKOH U OCHOBHBIMHU
rpaMMaTHYeCKUMH SIBIICHUSMH,
XapaKTePHBIMH JJIs IPO(ECCHOHANTBHON
peun;

npueMaMH aHHOTUPOBaHHUS,
pedepupoBaHus U TEPEeBoOIa
JUTEPATYPHI IO CHEIHAIBHOCTH.
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